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Die Kaffeeolympiade zieht um! 
Die SCAE (Speciality Coffee Association of Europe) freut sich alle Teilnehmer und Fachbesucher zur 3. 
Kaffeeolympiade in Deutschlands Kaffeehauptstadt, Hamburg, begrüßen zu dürfen. 
Als Location und Partner für die Kaffeeolympiade hat die SCAE in diesem Jahr die COTECA gewählt, die als 
internationale Fachmesse für Kaffee, Tee und Kakao in diesem Jahr Ihre Premiere in Hamburgs Messehallen feiert 
und damit genau den richtigen Rahmen bietet. 
 
Vom 04.- 06.06.2010 heißt es dann ‚Auf die Tamper, fertig, los!’  
Auch in diesem Jahr bietet die Kaffeeolympiade Baristi und Kaffeefachleute, aus ganz Deutschland die Möglichkeit, 
sich in vier Meisterschaften zu messen.  
 
10. Deutsche Barista Championships, 04.- 06. Juni 2010 
Die Baristi müssen als Künstler der Espressomaschine ihr Können in drei Disziplinen beweisen. Vier quantitativ und 
qualitativ gleiche Espressi, Cappuccini und Eigenkreationen auf Espressobasis müssen präsentiert werden. Neben 
Sensorik und Optik werden auch die Präsentation des Getränkes, die Technik des Barista, sowie seine Wirkung auf 
das Publikum und die Jury bewertet.  
Die Teilnehmer müssen in 15 Minuten insgesamt 12 Getränke zubereiten und der Jury präsentieren. 
 
6. Deutscher Latte Art Contest, 04.- 06. Juni 2010 
Die fantasievollen und feinmotorisch begabten Künstler der Milchschaumkreationen werden in den Disziplinen 
Espresso Macchiato, Cappuccino oder Latte-Drink und Signature-Latte-Art-Drink geprüft. Die Latte Art Künstler 
müssen der Jury jeweils zwei gleichmäßig identische Getränke servieren, deren Verzierung Kreativität und eine 
ruhige Hand bedarf. Für die insgesamt sechs Getränke haben die Baristi acht Minuten Zeit. 
 
5. Deutsche Coffee & Spirit Competition, 04. Juni 2010 
Die Coffee & Spirit Competition lädt nicht nur Baristi sondern auch Barkeeper ein, eine perfekte Kreation aus Kaffee 
und Alkohol zu zaubern. Der Irish Coffee gehört zu den Basics und ist die erste der beiden zu bestehenden 
Disziplinen. In der 2. Disziplin, der Eigenkreation mit Kaffee und Alkohol, sollen weitere Fähigkeiten und die 
Kreativität unter Beweis gestellt werden. Die Teilnehmer haben acht Minuten Zeit für die Zubereitung der je zwei 
identischen alkoholischen Getränke. 
 
5. Deutscher Cup Tasting Contest, 05. Juni 2010 
Bei diesem Wettkampf sind alle Kaffeebegeisterten mit ausgeprägtem Geschmacks- und Geruchssinn gefragt, die 
anhand einer Serie von Triangel-Tests überprüft werden. Es werden drei Tassen mit frisch aufgebrühtem Kaffee 
serviert und eine davon enthält eine andere Kaffeesorte als die übrigen zwei Tassen. Das Ziel der Teilnehmer ist es 
diesen Kaffee aus den anderen beiden heraus zu schmecken. Hier sind auch spontane Teilnehmer willkommen, die 
sich aber vor dem Contest von würzigem Essen und Alkohol fern halten sollten um Ihre Geschmacksnerven nicht 
zu strapazieren. 
 
In diesem Jahr finden keine Röstmeisterschaften statt. 
 
 
Veranstaltet vom German Chapter der SCAE sind die Meisterschaften, die 2010 zum ersten Mal im Rahmen der 
COTECA stattfinden, ein inspirierendes Ereignis für Kaffeefreunde und alle, die beruflich mit dem Thema Kaffee zu 
tun haben. Die deutsche Kaffee Olympiade findet in Halle A4 des Hamburger Messegeländes statt. 
 
Begleitet werden die Meisterschaften von einem umfangreichen Rahmenprogramm mit fachspezifischen Seminaren 
und Workshops. Diese bieten wertvolle Kenntnisse, Tipps und Tricks rund um das Thema Kaffee und seine 
Zubereitung für alle Fachleute, Hersteller und Konsumenten.  
Interessenten haben in Kürze die Möglichkeit, sich auf der Internetseite www.kaffeeolympiade.de für die Workshops 
anzumelden. 
Als Highlight bietet die Berlin School of Coffee den Teilnehmern und Besuchern dieses Jahr die Möglichkeit, ihre 
SCAE Barista Prüfung Level I oder II abzulegen. 
 


